
mÉíáíJÇ¨àÉìåÉê=
Ç≠ë=S=ÜÉìêÉë=

 

mÉíáíJÇ¨àÉìåÉê=ÅçåíáåÉåí~ä . . . . . . . . . . . . . 36 € 

qÜ¨I=Å~Ñ¨I=ÅÜçÅçä~í 
choix de thés ou infusions, expresso, café américain, 
café filtre, chocolat chaud fondu à l’ancienne 

m~åáÉê=ÇÉ=é~áåë=Éí=îáÉååçáëÉêáÉë=
croissant, brioche, pain au chocolat, pain aux raisins, petits pains 

cêìáíë=Ñê~áë=éêÉëë¨ë=
orange, pamplemousse, citron ou pomme 

_ÉìêêÉI=ÅçåÑáíìêÉëI=ã~êãÉä~ÇÉ=Éí=ãáÉä=
 

mÉíáíJÇ¨àÉìåÉê=~ã¨êáÅ~áå . . . . . . . . . . . . . . 48 €=
mÉíáíJÇ¨àÉìåÉê=`çåíáåÉåí~ä=~Öê¨ãÉåí¨=ÇÉ=W=

mçêêáÇÖÉ=çì=Å¨ê¨~äÉë=çì=ó~çìêí=

ÏìÑë=W=
Au plat, à la coque, pochés, brouillés ou en omelette, classiques ou aux blancs d’œufs (selon votre choix) 

k~íìêÉ=çì=Ö~êåáë=ÇÉ (2 au choix) : 

bacon, saucisses, jambon au torchon, fromage, champignons de Paris, fines herbes, tomates, légumes de saison 
(supplément pour la troisième garniture de 4 €) 

(supplément caviar osciètre golden - 30 gr de 360 €) 
 

mÉíáíJÇ¨àÉìåÉê=mä~ò~ . . . . . . . . . . . . . . . . 65 €=
mÉíáíJÇ¨àÉìåÉê=`çåíáåÉåí~ä=~Öê¨ãÉåí¨=ÇÉ=W=

ÏìÑë=W=
Au plat, à la coque, pochés, brouillés ou en omelette, classiques ou aux blancs d’œufs (selon votre choix) 

k~íìêÉ=çì=Ö~êåáë=ÇÉ (2 au choix) : 

bacon, saucisses, jambon au torchon, fromage, champignons de Paris, fines herbes, tomates, légumes de saison 
(supplément pour la troisième garniture de 4 €) 

(supplément caviar osciètre golden - 30 gr de 360 €) 

m~äÉííÉ=áÄ¨êáèìÉ=_Éääçí~=_Éääçí~I=çêáÖáåÉ=dìáàìÉäç=(Province de Salamanque, Espagne) 

^ëëáÉííÉ=ÇÉ=ë~ìãçå=Ñìã¨=ÇÛbÅçëëÉ=L=ÅçåÇáãÉåíë=
^ëëáÉííÉ=ÇÉ=Ñêìáíë=Ñê~áë=íê~åÅÜ¨ë=çì=ìåÉ=ÇçìÅÉìê=~ì=ÅÜçáñ=
v~çìêí=å~íìêÉ=çì=~ìñ=Ñêìáíë=
Un verre de Champagne Paul Drouet – sélectionné par Alain Ducasse 
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mÉíáíJÇ¨àÉìåÉê=¶=ä~=Å~êíÉ=
Ç≠ë=S=ÜÉìêÉë=

 
 
 

qÜ¨I=Å~Ñ¨I=ÅÜçÅçä~í=
Choix de thés ou infusions . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 € 
Expresso, ou décaféiné . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 € 
Café américain, ou décaféiné . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 € 
Café filtre, ou décaféiné . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 € 
Chocolat chaud fondu à l’ancienne. . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 € 
Cappuccino . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 € 
Caffé latte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 € 
 
 

m~åáÉê=ÇÉ=é~áåë=Éí=îáÉååçáëÉêáÉë . . . . . . . . . . 14 €=
croissant, brioche, pain au chocolat, pain aux raisins, petits pains 
 
 

cêìáíë=Ñê~áë=éêÉëë¨ë . . . . . . . . . . . . . . . . 12 €=
orange, pamplemousse , citron ou pomme 
 
 

gìë=ÇÉ=Ñêìáíë . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 €=
tomate, raisin, ananas, multivitaminé 
 
 

cêìáíë=Ñê~áë=( s e l o n  l a  s a i s o n )  

Compote de pruneaux . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 € 

Fruits de saison . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 € 

Salade de fruits frais de saison . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22 € 

Salade d’agrumes en filets, orange ou pamplemousse . . . . . . . . . . . . . 16 € 
Pamplemousse cocktail . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 € 
Kiwis, mangues, papayes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26 € 
Melon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24 € 
Fruits tranchés . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24 € 
Fruits rouges . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24 € 
 
 

`¨ê¨~äÉë=
Sélection de céréales . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 € 
Porridge . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 € 
Bircher müesli énergétique . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 € 
(fromage blanc 0%, coulis de fruits rouges, pommes Granny smith, miel) 
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ÏìÑë=
pìÖÖÉëíáçå=Çì=àçìê==
renseignements disponibles auprès du Maître d’hôtel=
^ì=éä~íI=¶=ä~=ÅçèìÉI=éçÅÜ¨ë=Es e l o n  v o t r e  c h o i x F . . . . . . . . . . . 16 €=
_êçìáää¨ë=çì=Éå=çãÉäÉííÉI=Åä~ëëáèìÉë=çì=~ìñ=Ää~åÅë=ÇÛÌìÑë=( s e l o n  v o t r e  c h o i x ) . . 18 € 

k~íìêÉ=çì=Ö~êåáë=ÇÉ (2 au choix)=W 
champignons de Paris, fromage, fines herbes, jambon au torchon, bacon, tomates, légumes de saison, saucisses 

Supplément pour la troisième garniture . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 € 

Supplément caviar osciètre golden  – 30 gr . . . . . . . . . . . . . . . . 360 € 
 

ÏìÑë=Äêçìáää¨ë=~ì=ë~ìãçå=Ñìã¨ . . . . . . . . . . . . . . . 24 € 

ÏìÑë=Ä¨å¨ÇáÅíáåÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 32 €=
 

qÉêêÉ=Éí=ãÉê=
mçáíêáåÉ=ÇÉ=éçêÅ=Åêáëéó . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 € 
_~Åçå=poêlé ou grillé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 € 
p~ìÅáëëÉë de veau poêlées ou grillées= . . . . . . . . . . . . . . . . 14 € 
g~ãÄçå=~ì=íçêÅÜçå . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 € 

g~ãÄçå=ÇÉ=m~êãÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22 € 

m~äÉííÉ=áÄ¨êáèìÉ=_Éääçí~=_Éääçí~I=çêáÖáåÉ=dìáàìÉäç=(Province de Salamanque, Espagne) . 32 € 

^ëëáÉííÉ=ÇÉ=ë~ìãçå=Ñìã¨=ÇÛbÅçëëÉ=L=ÅçåÇáãÉåíë . . . . . . . . . . 34 € 
pain de campagne toasté 
 

cêçã~ÖÉë=Éí=ó~çìêíë=
cêçã~ÖÉë=frais et affinés : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22 € 
camembert, reblochon, sainte-maure, fourme d’Ambert, comté, roquefort, emmental 
cêçã~ÖÉ=Ää~åÅ=0%, nature ou aux herbes . . . . . . . . . . . . . . . 8 € 
v~çìêí=0%, nature ou aux fruits . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 € 
 

mßíáëëÉêáÉë=
m~áå=éÉêÇì= au sirop d’érable . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 € 

m~åÅ~âÉë== au sirop d’érable . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 € 
 à la banane . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 € 
qêçáë=ÅêÆéÉë=ã~áëçå= au sucre . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 € 
 à la confiture . . . . . . . . . . . . . . . . 18 € 
 au chocolat . . . . . . . . . . . . . . . . 22 € 
d~ìÑêÉë au sucre glace . . . . . . . . . . . . . . . 16 € 
 pâte à tartiner (chocolat et noisette) . . . . . . . . . . 22 € 
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a¨àÉìåÉê=Éí=Ç≤åÉê=
ÇÉ=NOÜMM=¶=OOÜPM 

 
 

pìÖÖÉëíáçå=Çì=àçìê . . . . . . . . . . . . . . . . 38 € 
renseignements disponibles auprès du Maître d’Hôtel 
 
 

iÉë=éçí~ÖÉë=
pçìéÉ=¶=äÛçáÖåçå=en gratinée. . . . . . . . . . . . . . . . . . 24 € 

`ê≠ãÉ=ÇÉ=îçä~áääÉ=Éí=íêìÑÑÉë . . . . . . . . . . . . . . . . 32 € 
 

iÉë=Üçêë=ÇÛÌìîêÉ=
g~ãÄçå=ÇÉ=m~êãÉ=L=êçèìÉííÉ=L=é~êãÉë~å. . . . . . . . . . . . . 34 € 

p~ä~ÇÉ=åá´çáëÉ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 32 € 
thon, anchois, tomates, concombre, poivrons rouges, cébettes, romaine, 
artichauts, œufs de caille, céleri branche, olives « taggiasche » dénoyautées 

p~ä~ÇÉ=Ñê~≤ÅÜÉìê=êáîáÉê~ . . . . . . . . . . . . . . . . . . 42 € 
sucrine, tomates romaines, poulpes, crevettes, moules, huile d’olive, olives « taggiasche », basilic 

p~ä~ÇÉ=oÉä~áë=mä~ò~ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 42 € 
romaine, asperges cuites et crues, crevettes, parmesan, croûtons, sauce cocktail 

p~ä~ÇÉ=`¨ë~ê=¶=åçíêÉ=Ñ~´çå . . . . . . . . . . . . . . . . . 32 € 
poulet, côte de romaine, copeaux de parmesan, croûtons, olives « taggiasche », sauce César 

p~ìãçå=Ñìã¨=ÇÛbÅçëëÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . 34 € 
pain de campagne Poilâne toasté 

qÜçå=êçìÖÉ=¶=ä~=éä~åÅÜ~. . . . . . . . . . . . . . . . . . 32 € 
vinaigrette gingembre/citron jaune/courgette pilée 

cçáÉ=Öê~ë=ÇÉ=Å~å~êÇ=ÇÉë=i~åÇÉë=ãáJÅìáí . . . . . . . . . . . . . 44 € 
sucs acidulés/passion, feuilles de moutarde frisées, brioche dorée 

`~îá~ê=çëÅá≠íêÉ=ÖçäÇÉå=Ó=PM=Öê. . . . . . . . . . . . . . . . 360 € 
 
 

iÉë=ë~îÉìêë=ÇÛ^ëáÉ==

j~âá== ~ì=íÜçå=êçìÖÉ=J=NM=éá≠ÅÉë . . . . . . . . . . . . . . . 22 € 

p~ëÜáãá== ~ì=íÜçå=Ää~åÅJ=NM=íê~åÅÜÉë . . . . . . . . . . . . . . 22 € 

= ~ì=íÜçå=êçìÖÉJ=NM=íê~åÅÜÉë . . . . . . . . . . . . . . 24 € 

pìëÜá== ~ì=ë~ìãçå=J=NM=éá≠ÅÉë . . . . . . . . . . . . . . . . 26 € 

= ~ì=íÜçå=êçìÖÉ=J=NM=éá≠ÅÉë . . . . . . . . . . . . . . . 32 €=
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iÉë=ÌìÑë=
ÏìÑë=Ä¨å¨ÇáÅíáåÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 32 € 

ÏìÑë=Äêçìáää¨ë=~ì=ë~ìãçå=Ñìã¨ . . . . . . . . . . . . . . . 24 € 

^ì=éä~íI=¶=ä~=ÅçèìÉI=éçÅÜ¨ë=( s e l o n  v o t r e  c h o i x ) . . . . . . . . . . . . 16 € 
_êçìáää¨ë=çì=Éå=çãÉäÉííÉI=Åä~ëëáèìÉë=çì=~ìñ=Ää~åÅë=ÇÛÌìÑë=( s e l o n  v o t r e  c h o i x ) . . 18 € 

k~íìêÉ=çì=Ö~êåáë=ÇÉ (2 au choix)=W 
saucisses, bacon, jambon au torchon, fromage, champignons de Paris, tomates, légumes de saison, fines herbes 
 
Supplément pour la troisième garniture . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 € 
Supplément caviar osciètre golden – 30 gr . . . . . . . . . . . . . . . . 360 € 
 
 
 

iÉ=êáò=Éí=äÉë=éßíÉë=
lêÉÅÅÜáÉííÉ=à la bolognaise . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26 € 

iáåÖìáåÉ=« al pesto » . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24 €=

oáëçííç=aux truffes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 72 € 

m~Øää~=à notre façon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 34 € 

i~ë~ÖåÉ=au four . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26 € 

mÉååÉ=~êê~ÄÄá~í~ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24 € 

 
 
 

iÉë=éçáëëçåë=Éí=äÉë=Åêìëí~Å¨ë=
pçäÉ=ãÉìåá≠êÉ=çì=Öêáää¨É . . . . . . . . . . . . . . . . . . 58 € 
pommes de terre écrasées, épinards en branche, émulsion au beurre noisette 

qÜçå=Ää~åÅ=ëå~Åâ¨Líçã~íÉë=îÉêíÉëLéçããÉë=ÇÉ=íÉêêÉ=ãáàçí¨Éë . . . . . . 42 € 
olives noires « taggiasche », jus acidulé 

_~ê=ÇÉ=äáÖåÉ=~ì=Öêáä . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 56 € 
atichauts épineux cuits au sautoir, vierge de tomates/citron caviar 

i~åÖçìëíÉ=ÅìáíÉ=~ì=Öêáä=Éå=íêçå´çåë . . . . . . . . . . . . . . 92 €=
riz cuisiné façon paëlla/sot-l’y-laisse/chorizo/piquillos 
 
d~ãÄ~ë=ë~ìî~ÖÉë=ê∑íáÉë=~ìñ=é~äçìêÇÉë . . . . . . . . . . . . . 64 € 
risotto « al salto » safrané / jus au vert 
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Selon les dispositions régies par le décret n°2002-1467 en date du 17 décembre 2002, l’Hôtel Plaza Athénée, ainsi que ses fournisseurs, 
s’engagent et garantissent la provenance de toutes les viandes bovines. 

Nous sommes en mesure de fournir toute information concernant l’origine et la provenance des viandes bovines proposées dans notre carte. 

iÉë=îá~åÇÉë=Éí=Öêáää~ÇÉë=
e~ãÄìêÖÉêI=pommes allumettes . . . . . . . . . . . . . . . . . 30 €=

`ÜÉÉëÉÄìêÖÉêI=pommes allumettes . . . . . . . . . . . . . . . . 32 €=

píÉ~â=í~êí~êÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 42 € 
salade de jeunes pousses=

båíêÉÅ∑íÉ=éçÆä¨É . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 44 € 
béarnaise, pommes coin de rue=

cáäÉí=ÇÉ=ÄÌìÑ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 52 € 
grillé, beurre maître d’hôtel, rösti dorée=

m~áää~êÇ=ÇÉ=îÉ~ì . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 36 € 
grillé, cœur de laitue, copeaux de vieux parmesan=

oáë=ÇÉ=îÉ~ì=¶=ä~=ÄêçÅÜÉLÂ=ä~ë~ÖåÉ=îÉêÇÉ=Ê=~ì=ã~ëÅ~êéçåÉ=Éí=ÖáêçääÉë . . . . 58 € 
écrevisses « pattes rouges », jus d’un rôti=

`~åçå=ÇÛ~ÖåÉ~ì=ê∑íá=¶=ä~=ÄêçÅÜÉ . . . . . . . . . . . . . . . 54 € 
pois « mange-tout » cuisinés, tomates/sarriette, jus corsé 

j~ÖêÉí=ÇÉ=Å~å~êÇ=cuit comme une grillade . . . . . . . . . . . . . . 38 € 
pommes écrasées aux herbes=

mçìäÉí=ÇÉ=_êÉëëÉ=(en demi) . . . . . . . . . . . . . . . . . . 56 € 
petits farcis provençale 

 

iÉë=ë~îÉìêë=ÇÛ^ëáÉ=
eáåáï~åÖ=ã~åçâ=å~=ã~ó=ë~Ä~ï=åÖ=éìä~åÖ=ÅìêêóI=ãÉÇóç=ã~~åÖJÜ~åÖI=â~åáå . 38 €=
Poulet braisé au curry rouge, légèrement pimenté, riz vapeur=

j~ä~âáåÖ=Üáéçå=~í=äçãá=L=ëçó~=ë~ïë~ï . . . . . . . . . . . . . 32 €=
Grosses crevettes et nouilles sautées / sauce soja 

i~ã~å=åÖ=Ä~í~åÖ=Ä~â~=L=áÜ~ï=áÜ~ï=ë~ïJë~ï~å=
â~åáå=L=Ç~Üçå=åÖ=ÅÉÄìó~ë=~í=é~íçä~=Emê~åëÉF . . . . . . . . . . . 38 €=
Poitrine de veau fondante / sauce barbecue, riz vapeur / cébettes et concombre=
 

iÉë=ä¨ÖìãÉë=
mçããÉë=ÇÉ=íÉêêÉ=¨Åê~ë¨Éë . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 € 

mçããÉë=~ääìãÉííÉë . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 € 

béáå~êÇë=Äê~åÅÜÉë . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 € 

e~êáÅçíë=îÉêíë . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 € 

i¨ÖìãÉë=ÇÉ=ë~áëçå . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 € 
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iÉë=Ñêçã~ÖÉë=
p¨äÉÅíáçå=ÇÉ=Ñêçã~ÖÉë=Ñê~áë=Éí=~ÑÑáå¨ë . . . . . . . . . . . . . 22 € 
camembert, reblochon, sainte-maure, fourme d’Ambert, comté, roquefort, emmental 

=

iÉë=ÇÉëëÉêíë=

jáJÅìáí=~ì=ÅÜçÅçä~í . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 € 
glace à la vanille de Madagascar 

°Åä~áê=ñä=Çì=mä~ò~=^íÜ¨å¨É . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 € 
café, chocolat 

_~Ä~=~ì=îáÉìñ=êÜìã . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 € 

`ê≠ãÉ=Äêºä¨É=íê~ÇáíáçååÉääÉ . . . . . . . . . . . . . . . . 16 € 

cêìáíë=êçìÖÉë= . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22 € 
jus réduit et crème fraîche 

dä~ÅÉë=ã~áëçå=~ì=ÅÜçáñ . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 € 
vanille, chocolat, café 

pçêÄÉíë=ã~áëçå=~ì=ÅÜçáñ . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 € 
fraise, fromage blanc et citron vert, abricot 

jáäâëÜ~âÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 € 
vanille, chocolat, fraise 

^ëëçêíáãÉåí=ÇÉ=éßíáëëÉêáÉë=é~êáëáÉååÉë=ã~áëçå . . . . . . . . . . . 16 € 

d~ìÑêÉë au sucre glace . . . . . . . . . . . . . . . 16 € 
 pâte à tartiner (chocolat et noisette) . . . . . . . . . . 22 € 
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på~Åâë=
 

`~å~é¨ë=jçåí~áÖåÉ=ENO=éá≠ÅÉëF . . . . . . . . . . . . . 36 € 
gaufre céleri/saumon gravlax - croûton lombolardo - toast foie gras - croustillant de crabe - 
pince gambas/avocat/pomme - asperge verte/sauce maltaise 

 
 

q~êíáåÉë=Éí=ë~åÇïáÅÜë=

q~êíáåÉ=íç~ëí¨É=ÇÉ=ë~ìãçå=Ñ~´çå=Öê~îä~ñ . . . . . . . . . . . . 24 € 
fine tranche de pain de campagne, saumon gravlax, tétragone, pousses de moutarde, condiment fenouil 
 
 

`äìÄ=ë~åÇïáÅÜ=íê~ÇáíáçååÉä . . . . . . . . . . . . . . . . 32 € 
tomates romaine, salade, poulet, bacon, œuf, mayonnaise 
servi avec des chips maison 
 
 

p~åÇïáÅÜ=é~êáëáÉå . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22 € 
jambon au torchon, beurre, cornichons 
 
 

m~åáåá=ÇÉ=m~êãÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26 €=
mozzarella, jambon de Parme, roquette, pistou, tomate fraîche 
 
 

m~åáåá=kÉéíìåÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26 € 
mozzarella, ventrèche  de thon, roquette, pistou, tomate fraîche 
 
 

`êçèìÉJãçåëáÉìê . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24 € 
jambon au torchon, crème de gruyère, emmental=
 
 

`êçèìÉ=mä~ò~ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 32 € 
volaille braisée, crème de fromage, comté, vin jaune, marmelade de truffe noire=
 
 

^=äÛÜÉìêÉ=Çì=íÜ¨=
EéêçÇìáíë=áëëìë=ÇÉ=äÛ~ÖêáÅìäíìêÉ=ÄáçäçÖáèìÉF 

ÇÉ=NRÜ=¶=NUÜPM=
 . . . . . . . . . . . . 34 € 
 
qÜ¨I=Å~Ñ¨I=ÅÜçÅçä~í=ÅÜ~ìÇ=

`çãéçíÉ=ÇÉ=éçããÉë=

pÅçåÉë (3 pièces)=
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`~êíÉ=î¨Ö¨í~êáÉååÉ=
Ç¨àÉìåÉê=L=Ç≤åÉê=L=åìáí=

ÇÉ=NOÜMM=¶=SÜMM 
=
=

= àçìê= åìáí=

iÉë=éçí~ÖÉë=
mçí~ÖÉ=Åìäíáî~íÉìê,=croûtons et comté râpé. . . . . . . . . . . 22 € 24 € 

cáå=îÉäçìí¨=ÇÉ=ä¨ÖìãÉë=îÉêíë . . . . . . . . . . . . . 22 € 24 € 
 
 
 

iÉë=Üçêë=ÇÛÌìîêÉ=L=äÉë=ÌìÑë=
`êìÇáí¨ë . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22 € 24 € 
carottes râpées, concombre, tomates grappe, 
céleri rémoulade, betterave rouge, radis, vinaigrette moutardée 

ÏìÑë=Äêçìáää¨ë=~ìñ=íêìÑÑÉë . . . . . . . . . . . . . . 38 € 42 € 

lãÉäÉííÉ=éä~íÉ=à l’espagnole . . . . . . . . . . . . . . 16 € 18 € 

 
 
 

iÉë=ë~åÇïáÅÜë=
_êìëÅÜÉíí~=ã¨êáÇáçå~äÉ . . . . . . . . . . . . . . 22 € 24 € 
fine tranche de pain de campagne, tomate, mozzarella, pesto de basilic 
 
p~åÇïáÅÜ=~ì=Ñêçã~ÖÉ . . . . . . . . . . . . . . . 18 € 22 €=
comté / beurre, carré frais=
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Menu Enfant 
 

Petit déjeuner . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26 € 
Pour les petits gastronomes 
Chocolat chaud fondu à l'ancienne ou choix de thés 
Croissant, brioche, pain au chocolat, pain complet, petits pains ou toast 
Confitures, miel, marmelade et beurre frais 
Jus de fruits frais pressés 
Crêpes ou gaufres, la pâte à tartiner ou confiture 
Choix de céréales 
Une pièce d’œuf à la coque ou œufs brouillés 
 

Déjeuner et dîner (une entrée et un plat) . . . . . . . . . . . . . . 44 € 

Entrées 
Potage cultivateur, croûtons et fromage râpé 

Fin velouté de légumes verts 

Crudités 
carottes râpées, concombre, tomates grappe, 
céleri rémoulade, betterave rouge, radis, vinaigrette moutardée 

Jambon au torchon 
 

Les poissons, pâtes et grillades (avec un légume au choix) 
Filets de sole, meunière ou pochés 
 

Hamburger ou cheeseburger 
 

Linguine au beurre-parmesan ou à la sauce tomate 
 

Escalope de veau grillée 
 

Escalope de veau poêlée, sauce crème aux champignons 
 

Les légumes 
légumes de saison, pommes de terre écrasées, pommes allumettes, haricots verts 
 

Les desserts . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 € 

Le « funky monkey milkshake » 
 

Salade de fruits 
 

Ile flottante, caramel maison 
 

Gaufres au sucre glace 
 

Gaufres, pâte à tartiner (chocolat et noisette) 
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`~êíÉ=ÇÉ=åìáí=
ÇÉ=OOÜPM=¶=SÜMM=

iÉë=éçí~ÖÉë=
pçìéÉ=¶=äÛçáÖåçå=en gratinée . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26 € 
 

iÉë=Üçêë=ÇÛÌìîêÉ=
g~ãÄçå=ÇÉ=m~êãÉ=L=êçèìÉííÉ=L=é~êãÉë~å. . . . . . . . . . . . . . 36 € 

p~ä~ÇÉ=Ñê~≤ÅÜÉìê=êáîáÉê~ . . . . . . . . . . . . . . . . . . 44 € 
sucrine, tomates romaines, poulpes, crevettes, moules, huile d’olive, olive taggiasche, basilic 

p~ä~ÇÉ=`¨ë~ê=¶=åçíêÉ=Ñ~´çå . . . . . . . . . . . . . . . . . 34 € 
poulet, côte de romaine, copeaux de parmesan, croûtons, olives « taggiasche », sauce César 

p~ìãçå=Ñìã¨=ÇÛbÅçëëÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 36 € 
pain de campagne Poilâne toasté 

cçáÉ=Öê~ë=ÇÉ=Å~å~êÇ=ÇÉë=i~åÇÉë=ãáJÅìáí . . . . . . . . . . . . . 48 € 
sucs acidulés/passion, feuilles de moutarde frisées, brioche dorée 

`~îá~ê=çëÅá≠íêÉ=ÖçäÇÉå=Ó=PM=Öê. . . . . . . . . . . . . . . . 360 € 
 

iÉë=ë~îÉìêë=ÇÛ^ëáÉ==

j~âá== ~ì=íÜçå=êçìÖÉ=J=NM=éá≠ÅÉë . . . . . . . . . . . . . . . 24 € 

p~ëÜáãá== ~ì=íÜçå=Ää~åÅJ=NM=íê~åÅÜÉë . . . . . . . . . . . . . . 24 € 

= ~ì=íÜçå=êçìÖÉJ=NM=íê~åÅÜÉë . . . . . . . . . . . . . . 28 € 

pìëÜá== ~ì=ë~ìãçå=J=NM=éá≠ÅÉë . . . . . . . . . . . . . . . . 28 € 

= ~ì=íÜçå=êçìÖÉ=J=NM=éá≠ÅÉë . . . . . . . . . . . . . . . 34 € 
 

iÉë=ÌìÑë=
^ì=éä~íI=¶=ä~=ÅçèìÉI=éçÅÜ¨ë=( s e l o n  v o t r e  c h o i x ) . . . . . . . . . . . . 16 € 

_êçìáää¨ë=çì=Éå=çãÉäÉííÉI=Åä~ëëáèìÉë=çì=~ìñ=Ää~åÅë=ÇÛÌìÑë=( s e l o n  v o t r e  c h o i x ) . . 18 € 

k~íìêÉ=çì=Ö~êåáë=ÇÉ (2 au choix)=W 
bacon, saucisses, jambon au torchon, fromage, champignons de Paris, tomates, légumes de saison, fines herbes 

Supplément pour la troisième garniture . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 € 
Supplément caviar osciètre golden – 30 gr . . . . . . . . . . . . . . . . 360 € 
ÏìÑë=Äêçìáää¨ë=~ì=ë~ìãçå=Ñìã¨ . . . . . . . . . . . . . . . 26 € 
 

iÉ=êáò=Éí=äÉë=éßíÉë=
lêÉÅÅÜáÉííÉ=à la bolognaise . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28 € 

oáëçííç=aux truffes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 78 € 

i~ë~ÖåÉ=au four . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28 € 
 

mÉååÉ=~êê~ÄÄá~í~ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26 € 
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iÉë=éçáëëçåë=Éí=äÉë=Åêìëí~Å¨ë=
_~ê=ÇÉ=äáÖåÉ=~ì=Öêáää . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 62 € 
artichauts épineux cuits au sautoir, vierge de tomates/citron caviar 

d~ãÄ~ë=ë~ìî~ÖÉë=ê∑íáÉë=~ìñ=é~äçìêÇÉë . . . . . . . . . . . . . 68 € 
risotto « al salto » safrané / jus au vert 

pçäÉ=ãÉìåá≠êÉ=çì=Öêáää¨É . . . . . . . . . . . . . . . . . 62 € 
pommes de terre écrasées, épinards branches, émulsion au beurre noisette 
 

iÉë=îá~åÇÉë=Éí=Öêáää~ÇÉë=
e~ãÄìêÖÉêI=pommes allumettes . . . . . . . . . . . . . . . . . 32 € 

`ÜÉÉëÉÄìêÖÉêI=pommes allumettes . . . . . . . . . . . . . . . . 34 € 

cáäÉí=ÇÉ=ÄÌìÑI=grillé maître d’hôtel, rösti dorée . . . . . . . . . . . . . 52 €=

m~áää~êÇ=ÇÉ=îÉ~ìI=grillé, cœur de laitue, copeaux de vieux parmesan . . . . . . . . 38 €=

mçìäÉí=ÇÉ=_êÉëëÉ=(en demi) . . . . . . . . . . . . . . . . . . 62 € 
petits farcis provençale 
 

iÉë=ë~îÉìêë=ÇÛ^ëáÉ=
eáåáï~åÖ=ã~åçâ=å~=ã~ó=ë~Ä~ï=åÖ=éìä~åÖ=ÅìêêóI=ãÉÇóç=ã~~åÖJÜ~åÖI=â~åáå . 42 €=
Poulet braisé au curry rouge, légèrement pimenté, riz vapeur=

j~ä~âáåÖ=Üáéçå=~í=äçãá=L=ëçó~=ë~ïë~ï . . . . . . . . . . . . . 34 €=
Grosses crevettes et nouilles sautées / sauce soja 

i~ã~å=åÖ=Ä~í~åÖ=Ä~â~=L=áÜ~ï=áÜ~ï=ë~ïJë~ï~å=

â~åáå=L=Ç~Üçå=åÖ=ÅÉÄìó~ë=~í=é~íçä~=Emê~åëÉF . . . . . . . . . . . 42 €=
Poitrine de veau fondante / sauce barbecue, riz vapeur / cébettes et concombre 
 

iÉë=ä¨ÖìãÉë=
mçããÉë=ÇÉ=íÉêêÉ=¨Åê~ë¨Éë . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 € 

mçããÉë=~ääìãÉííÉë . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 € 

béáå~êÇë=Äê~åÅÜÉë . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 € 

e~êáÅçíë=îÉêíë . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 € 

i¨ÖìãÉë=ÇÉ=ë~áëçå . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 € 
 

p~åÇïáÅÜë=ÑêçáÇë=
`äìÄ=ë~åÇïáÅÜ=íê~ÇáíáçååÉä . . . . . . . . . . . . . . . . 34 € 
tomates romaine, poulet, bacon, œuf, mayonnaise, servi avec des chips maison 

p~åÇïáÅÜ=Â=é~êáëáÉå=Ê . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24 € 
jambon au torchon, beurre, cornichons=

m~åáåá=kÉéíìåÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28 € 
mozzarella, ventrèche de thon, roquette, pistou, tomate fraîche=
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iÉë=Ñêçã~ÖÉë=
p¨äÉÅíáçå=ÇÉ=Ñêçã~ÖÉë=Ñê~áë=Éí=~ÑÑáå¨ë . . . . . . . . . . . . . 24 € 
camembert, reblochon, sainte-maure, fourme d’Ambert, comté, roquefort, emmental=
 
 
 
 
 

iÉë=ÇÉëëÉêíë=
jáJÅìáí=~ì=ÅÜçÅçä~í . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22 € 
glace à la vanille de Madagascar 

°Åä~áê=ñä=Çì=mä~ò~=^íÜ¨å¨É . . . . . . . . . . . . . . . . . 22 € 
café, chocolat 

_~Ä~=~ì=îáÉìñ=êÜìã . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 € 

`ê≠ãÉ=Äêºä¨É=íê~ÇáíáçååÉääÉ . . . . . . . . . . . . . . . . 18 € 

cêìáíë=êçìÖÉë= . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24 € 
jus réduit et crème fraîche 

dä~ÅÉë=ã~áëçå=~ì=ÅÜçáñ . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 € 
vanille, chocolat, café 

pçêÄÉíë=ã~áëçå=~ì=ÅÜçáñ . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 € 
fraise, fromage blanc et citron vert, abricot 

jáäâëÜ~âÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 €=
vanille, chocolat, fraise 

^ëëçêíáãÉåí=ÇÉ=éßíáëëÉêáÉë=é~êáëáÉååÉë=ã~áëçå . . . . . . . . . . . 18 € 
 
d~ìÑêÉë au sucre glace . . . . . . . . . . . . . . . 16 € 
 pâte à tartiner (chocolat et noisette) . . . . . . . . . . 22 € 
 
 
 
 
 

aáîÉêë=
`çìîÉêíI=~ëëáÉííÉI=å~ééÉ=Éí=ëÉêîáÉííÉ=ëÉìäë=Eé~ê=éÉêëçååÉF . . . . . . . 22 € 
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	riz cuisiné façon paëlla/sot-l’y-laisse/chorizo/piquillos
	Chocolat chaud fondu à l'ancienne ou choix de thés

	artichauts épineux cuits au sautoir, vierge de tomates/citron caviar

